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Ruhon puhtaus varmistetaan kauttaaltaan, mutta
usein lika loytyy tietyista paikoista kuten;
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Lika poistetaan veitsella leikkaamalla, lampimasta
ruhosta. Jaahtyessa ruhon pinta tummuu ja kalvot
Kiinnittyvat tiukemmin, jolloin lian poistaminen
vaikeutuu.
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Kurmut poistetaan koteloineen, lampimasta
ruhosta ne irtoavat parhaiten.




Likaisuuden lisaksi ruhosta poistetaan siihen mahdollisesti jaaneet

muut jaanteet, kuten sukupuolielimet tai maitorauhaset,
puhumattakaan virtsarakoista.




VEDEN KAYTTO

« Hyvaan teurastushygieniaan ei kuulu veden kaytto.

* \etta el saa kayttaa koskaan ruhon ulkopinnan
puhdistukseen.

« Myoskaan pyyhkimista paperilla, kankaalla tai muulla
huokoisella materiaalilla ei saa tehda.

* Suojaamattomien ruhojen laheisyydessa ei tule kayttaa
vesisuihkuja roiskevaaran takia.

oy o
E U : l.ta Eumopan unioni

Sauli Laaksonen 2014—2020 Euraapan soslaalirzhasta



Lika ruhossa on seurausta

* Huonoista teurastustekniikoista

« Teurastajien ja kaytettyjen tyovalineiden
huonosta hygieniasta

* Ruhon kosketuksesta likaisiin pintoihin tai
toisiinsa

Kommunikointi teurastuslinjalla on tarkeaa;
ruhoissa ilmenevan lian alkulahde tulee selvittaa ja

korjata!




* Ruhojen siirrossa kylmioon varotaan kosketusta
pintoihin, kuten seiniin, oviin, toisiin ruhoihin tms.

Ruhojen koskettelua valtetaan ja niiden liikutteluun
kaytetaan varsikoukkua
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JAAHDYTYS

Hyvastakin hygieniasta huolimatta teurastuksen
yhteydessa ruhoon joutuu aina siihen kuulumattomia
bakteereja, jotka voivat huonontaa lihan mikrobiologista
laatua.

Kylmyys estaa mahdollisten pilaaja- tai
taudinaiheuttajabakteerien lisaantymisen lihassa.

Ruho ja elimet on jaahdytettava niin, etta lihan
maksimilampotila on alle 7 °C ja elimien alle 3 °C.

Tavoite bakteerien lisaantymisen estamiseksi on, etta
ruhon optimaalinen sailytyslampaotila voitaisiin saavuttaa
noin 12 tunnin kuluessa jaahdytyksen aloittamisesta.
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Lihan kylmasupistuminen

« On varottava lilan nopeaa jaahdyttamista - voi aiheuttaa lihassa ns.
kylmasupistumisen — liha erittain sitkeaa.

— Johtuu ruhon lilan nopeasta jaahtymisesta kaadon ja
teurastuksen jalkeen.

— Jos liha jaahtyy alle 10 °C ennen kuin glykogeenin hajoamisesta
johtuva pH:n lasku lihaskudoksissa on saavuttanut arvon 6,
aiheuttaa tama lihaksen palautumattoman supistumisen ja lihan
muuttumisen erittain sitkeaksi.

— Tilanne voi syntya esim. kovilla pakkasilla metsastettaessa ilman
etta kaytossa on koneellisesti jaahdytettyja tai vaihtoehtoisesti
lammitettavia, tiloja.

— Talloin on edullisempaa viivyttaa elaimen nylkemista ja estaa
nain ruhon nopea jaahtyminen.
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Lihan lamposupistuminen

Painvastainen tilanne voi syntya lampimilla sailla
metsastettaessa jos ruho jaa lilan pitkaksi aikaa nylkematta
ennen jaahdyttamisen aloittamista.

— lImiota kutsutaan lihan lamposupistumiseksi.

— Elaimen liha on talloin erittain sitkeaa.
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« Lampimat ruhot eivat
saa koskettaa
toisiaan

« Kattoraiteen
mitoitusohje

40 cm / ruho

Sauli Laaksonen



£ 5

Kaulatisuoj attavastan
lattiakosketukselta N




« Sairaiden porojen, ja niiden
joilla on havaittu
sairaalloisia muutoksia,
ruhoille ja elimille on oma
Jjaahdytetty karanteenitila.

Sauli
Laaksonen




Videon pohjana on Sauli Laaksosen oppimateriaali. Laaksosen materiaali on
osoitettu hanen nimellaan.

Videossa on lisaksi kuvamateriaalia, joka on koottu Porukkaoppi-hankkeessa
poroteurastamoilta v. 2017.

Hankkeen antamia suosituksia on ollut tekemassa tyoryhma Nilla Angeli, Kari
Henttunen, Sauli Laaksonen, Leena Magga, Veikko Maijala, Karoliina Majuri,
Kirsi Muuttoranta, Janne Nakkalajarvi ja Matti Sarkela.

Videon kuvaus ja editointi: Karoliina Majuri ja Kirsi Muuttoranta, efektit Jori
Jaako. Kiitos Mari-Anne Penttiselle ja Aki Rannalle osallistumisesta materiaalin
keraamiseen!

Suuret kiitokset poroteurastajille osallistumisesta!
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